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DIVISORA

HIDRÁULICA

DIVITRAD
 Divitrad is supply on standard with:

- a grid support
- one grid n° 1 - 10 short baguettes, entrance 
way: 400 mm
- a base cover plate
Other grids are available in option.

� TECHNICAL FEATURES
Models Divitrad

Bowl capacity (kg) 18 kg

Number of divisions 20

Weight of dough pieces 150 - 900 g

Size W x D x H (mm) 920 x 900 x 1100

Height open cover  (mm) 1750

Net weight (kg) 300

Power (kW) 1,5

Grid
 n°

Number of 
divisions

Cutting 
dimensions

1 10 400 x 50

2 20 200 x 50

3 40 100 x 50

4 80 50 x 50

5 8 400 x 60

other grids are available on request: ask us.

Grid
 n°

Number of 
divisions

Cutting 
dimensions

6 16 200 x 60

7 32 100 x 60

8 64 50 x 60

9 12 400 x 40

10 12 140 x 130
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 Una máquina, múltiples funciones: 
 
La Divitrad es una máquina extremadamente versátil, permitiendo:
- División clásica antes de la fermentación
- División tradicional para trabajar directamente y hornear immediatamente
- Premsado para masas grasas

 Una máquina, múltiples cortes:

Aparte de las 20 divisiones, múltiples rejillas de 
corte en acero inoxidable estan disponibles y 
pueden ser fácilmente intercambiadas gracias 
al soporte de rejilla de serie.

Este soporte servido en estandard puede recibir 
10 modelos de rejillas * (ver página 4) incluyendo:

- una rejilla para 10 baguettes pequeñas
(al lado de 400 mm)
- una rejilla para 8 baguettes (al lado de 400)
- una rejilla para 16 piezas (2 x 8)

*  Se pueden fabricar otras rejillas bajo pedido

 División clásica  
La Divitrad, por supuesto, puede dividir en 20 piezas con sus
cuchillas de 3 mm de acero inoxidable biseladas en ambas ca-
ras.   

 División "Tradicional"
El frontal de la nueva Divitrad está equipado con un regulador 
para ajustar la presión de la masa dentro de una escala del 1 al 
6.  
La posición n° 1 ofrece una leve presión de la masa, reduciendo
al mínimo la desgasificación de la misma.
Además, le permite ahorrar tiempo reduciendo los tiempos de 
descanso y moldeado mientras se obtiene un producto de alta 
calidad con un sabor único.

 Basta de polvo de harina!

Bertrand-Puma fue uno de los primeros fabricantes 
concienciado con el peligroso impacto del polvo volátil
de la harina para nuestra salud.

Por esta razón, la Divitrad ofrece un escudo de polvo de
harina como estandard. 
Cuando asciende el prensador de masa, estas partículas 
son empujadas hacia un circuito sellado y acaban en una
bandeja recolectora removible.

4

5

6

7

DIVITRAD

1

2

3

 Ergonomics and safety 

The Divitrad is equipped with a low voltage switch 
disconnector. So, plugging it in is not enough to 
switch it on. Only a voluntary action will activate it.

The grid support is 
locked only in one 

point, in a single natural 
movement.  

It requires little effort 
and can be operated 

with one hand.

The grids are easily 
interchangeable

The grid support is 
fitted with a spring in 
order to accompany 

the movement during 
operations, which are 
more comfortable and 

safer as the support 
cannot fall down 

accidentally.

The grid support folds down 
completely along the side of the 
Divitrad so as not to get in the 
way when working in the classic 
division mode.

"With the Divitrad,I have a real flexibility in 
my work.  I can divide directly or not and I can 
handle my production with accuracy!"

Cleaning of the blades is very simple.
The pushers (dough) in food-safe plastic are 
dismantled individually using 
a pin system.

The grid rest is sized to receive 
two grids and the bottom plate. 
These elements are thus stored 
within easy reach.

The Divitrad fitted with a 
moveable thermoformed 
flour tray.

A stainless steel bar 
protects the controls while 
allowing easy movement of 
the Divitrad.

 Easy maintenance and cleaning

The design and materials used in the construction 
of the Divitrad are designed to allow easy 
maintenance and cleaning.
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 One machine, several functions: 
 
The Divitrad is an extremely versatile machine, allowing the following:
- «classic» division before proofing
- «traditional» division for working directly and baking immediately
- the press for fatty matter

 One machine, several cuts:

Besides the 20 divisions, several stainless 
steel forms are available and can be easily 
interchanged thanks to the machine’s built-in 
grid support.

This standard feature support can receive 10 
different types of grid * (see page 4) including:

- a grid for 10 short baguettes (400 entrance 
way)
- a grid for 8 loaves (400 entrance way)
- a grid for 16 sandwich loaves (2 x 8)

*  Other grids can be designed on request

 Classic division  
The Divitrad can of course divide into 20 dough pieces 
with its 3 mm stainless steel blades bevelled on each 
side. 

 "Traditional" division 
The front of the new Divitrad is fitted with a button to 
adjust pressure on the dough according to a scale of 1 to 
6.  
Position n° 1 is used to press the dough very gently, 
reducing gas release from it to a minimum.
It is therefore possible to save time by shortening resting 
and moulding times while obtaining a high quality 
product and unique taste.

 Stop flour dust!

Bertrand-Puma was one of the first manufacturers to 
be concerned with the dangerous impact of volatile 
flour dust on our health.

That is why the Divitrad offers a flour projection shield 
as standard. 
When the pusher (dough) are lifted, these particles 
are pushed towards a totally sealed network: they are 
then collected in a removable drawer.
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 Ergonomía y seguridad

La Divitrad está equipada con un interruptor de 
bajo voltaje. Así pues, para que funcione no  
basta en tenerla conectada.

Existe un pivote 
que bloquea el  

soporte de rejilla, fijado
sólo con un único  

movimiento, el cual 
requiere un mínimo 

esfuerzo.

Las rejillas son fácilmente 
intercambiables

El soporte de rejilla 
viene con un resorte 
que acompaña

el movimiento de
las operaciones, las 
cuales son más seguras 

y cómodas, ya que no 
puede caer de

forma accidental.

El soporte de rejilla se pliega 
completamente hacia abajo para que 
no moleste si se desea trabajar en 
el modo de división
clásica.

"Con la Divitrad, tengo una flexibilidad real
en mi trabajo.  Ahora puedo dividir directamente
sin pérdida de calidad y ahorro de tiempo!"

Limpiar las cuchillas es muy simple. Las talochas
fabricadas en plástico para el contacto alimenticio
se desmontan de forma individual
usando un sistema de clavijas.

El estante para las rejillas está 
pensado para almacenar dos  
unidades de una forma
muy sencilla.

La Divitrad está equipada 
con un enharinador 
manual.

Una barra de acero inox
protege los controles y 
permite un rápido y fácil 
movimiento de la Divitrad.

 Fácil mantenimiento y limpieza

El diseño y los materiales utilizados en la construcción 
de la Divitrad permiten un fácil 
mantenimiento y limpieza.
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BONGARD IBERIA, S.A. 
c/ Garbí, 18 nave 3 (Pol.Ind. Can Volart)
C.P.08150 - Parets del Vallès (Barcelona) 
Tlf. 93 573 78 78 - www.bongard.es 
E-mail : info@bongard.es

HYDRAULIC

DIVIDER

DIVITRAD
 La Divitrad se suministra:

- Con soporte de rejilla
- La bandeja que cubre la base 
- Las rejillas se sirven aparte
Múltiples rejillas disponibles (ver más abajo)

�CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS
Modelo Divitrad

Capacidad de cuba (kg)                                               18 kg

Número de divisiones                                                      20

Peso de los pastones                                                150 - 900 g

Medidas [ ancho x fondo x alto (mm) ]         920 x 900 x 1100

Altura cubierta abierta (mm)                                      1750

Peso neto (kg)                                                                300 kg

Potencia (kW)                                                                     1,5

Rejilla
 n°

Número de
divisiones             de corte

Dimensiones

1 10 400 x 50

2 20 200 x 50

3 40 100 x 50

4 80 50 x 50

5 8 400 x 60

otras rejillas disponibles: solicite información.

Rejilla
 n°

Número de 
divisiones

Dimensiones 
      de corte

6 16 200 x 60

7 32 100 x 60

8 64 50 x 60

9 12 400 x 40

10 12 140 x 130
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